CHATEAU PENAUD

Cuvée fe/ye /@cye
AOF E/aya Cotes de Bordeans

70% Mertot
30% /”a//w

Viinfisation :
Vendanges mécaniques et macerations pelliculaire

pendant 3 semaines.
Fermentation alcoolique entre 18 et 24°C.

o A Llovage Iégérement élevé en vieux flts pendant 12
= mois.
CHATEAU
PENAUD
MERLOT - MALBEC p%'ﬂmfﬁﬁb/( ;

Teintes rubis, brilliant avec des reflets violets.
Belle structure, Nice structure, cores, bien équilibrée
avec des tanins soyeux.

Aecords :

Viande rouge, fromages et aperitif.
Servir entre 18 et 20°C.

Distinetions :
Médaille d’or au Challenge Gilbert et Gaillard
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CHATEAU PENAUD

Cuvée «fuy& Blane
ADP 5@6 Cites de Bordeany

90% &aw}/m
70% Semitlon

Viiifioation :
Vendanges a la machine a maturation optimale.

Maceération pelliculaire pendant 12 heures.
Fermentation alcoolique entre 16 et 18°C.

" waa/e 2 3 mois sur lies.
ot
plcg'i\'\}xﬁj D ﬂe}a&taﬁb« ;

Teinte jaune pale aux reflets argenteés.

Nez expressif de fruits exotiques, pamplemousse et
péche blanche.

Bien équilibré, élégant et longue finale aromatique.

#&6&/‘/&’ J;

Apéritif, fruits de mer, asperges.
A boire frais et sans attendre.
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